
 

 
 
 

Empfehlungen  

 
 
 
 
 

Vorspeisen: 
 

€ 7,50​ Feine Spargelcremesuppe mit eigener Einlage und Sahnehaube 
 

€ 14,50​ Gebratene grüne Spargelspitzen mit sanft pochierten Eiern, 
​ ​ getrocknetem Tomatenpesto und buntem Wildkräutersalat 
 
Frischer Spargel direkt vom Feld:  
 
€ 26,50​ Portion weißer Stangenspargel (gekocht 250g)  

vom Spargelhof Eberhardt aus der Pfalz 
mit neuen Kartoffeln oder Kräuterflädle, dazu Sauce Hollandaise  

 
2025 Stettener Sauvignac 

(Sauvignon Blanc & Riesling) 
Q.b.A., trocken 

Weingut Singer#Bader, Württemberg 
0,1l 4,50€ 

0,25l 9,50€ 
0,75l 27€ 

 
 

        wahlweise dazu:  
 

+​ € 15,50 ​ Wiener Schnitzel vom Kalb 
 

+​ € 11,50​​ Gekochte Schinkenspezialitäten 
 

+​ € 19,50​ Rosa gebratenes Rumpsteak 
 
 
 
Hauptgerichte:  
 
€ 15,50​ Hausgemachte Fleischküchle mit Kartoffelsalat und kräftiger Jus 
 
€ 18,50​ Hausgemachte Maultaschen mit Bärlauchrahm, 
​ ​ lauwarmem Kartoffelsalat, Radieschen und Frühlingslauch​  


